Butter milch - Muffeins

Zutaten fur: 12 Stick

280 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
1/ 2 Teel . Natron
2 Ei er
75 Gramm Zucker
75 m  Sonnenbl unendl
300 m Butternilch
150 Gramm Puder zuckern
2-3 Essl. Zitronensaft

Schokol i nsen

Anleitung:
So wird's genacht

1. Backofen auf 180 G ad vorheizen. Mehl, Backpul ver, Natron m schen.
Ei er, Zucker, O und Buttermlch verquirlen und einrihren.

2. Den Teig in die gefetteten Mil den ei nes Miffeinsbl echs |6ffeln.
Auf der Mttel schiene ca. 25 M n. backen. Zum Abkuhl en st rzen.

3. Puderzucker und Zitronensaft crem g riuhren. Auf die Miffeins
streichen. Dann mit den Schokolinsen, evtl. auch mt bunten
Zuckerstreusel n lustig garnieren.

Zubereitung: ca. 20 M n. Backen: ca. 25 Mn. kJ/kcal p. St.:
1.008/240 Lea Nr. 12/03



