Butter milch - Scones

Kategorien:  Muffin
Zutaten fur: 1 Rezept

250 G amm Mehl
3 1/2 Teel . Backpul ver
1/ 4 Teel . Natron
1 Essl . Zucker

1/ 4 Teel . Sal z

80 Gramm Butter oder Margarine
200 m Butternilch

Aul3er dem
50 Gramm Zerl assene Butter zum Bestrei chen und Pfl aunennus

Anleitung:

Zubereitung: Mehl, Backpul ver, Natron, Zucker und Salz in einer
Schissel m schen. Butter zufigen und alle Zutaten schnell zu einer
krGmel i gen Masse verarbeiten. Butterm | ch zugeben und kurz

unterm schen, bis ein Teig entsteht. N cht zu | ange rihren! Backofen
auf 220°C vorhei zen. Den Teig auf die Areitsflache geben, und 1 cm
di ck ausrollen. mt einemrunden Ausstecher (Durchmesser ca. 5 cn)
runde Scones ausstechen und auf ein Blech mt Backpapier Iegen. D e
Scones nit zerl assener Butter oder Margarine bestreichen und 10 - 12
M nut en gol dbraun backen. Noch warm mt Pflaunmennus servieren.



