Caipirinha - Muffins

Zutaten fur: 12 Stick

300 Gamm Mhl mt
2 Teel . Backpul ver und
1/ 2 Teel. Natron m schen. In einer zweiten Schiisse
1 El mt
2 Bechern (& 150 g) NESTLE LC1 Pur
150 Gramm Zucker, braun und
100 m  THOW Rei nes Sonnenbl unmenél verridhren
2 1/2 Li metten, unbehandelt hei 3 waschen, die Schal e
Abr ei ben und auspressen. Saft und Schale mt
50 m  Zuckerrohrschnaps (Cachaca) m schen

Mehl m schung zugeben und nur so | ange rihren
Bis die trockenen Zutaten feucht sind.

Anleitung:

Den Teig in 12 gefettete Miffinfdrnchen oder 12 Papi erfdrnchen
fullen. I mBackofen ca. 25 Mn. backen 1/2 Linette, unbehandelt
auspressen. Von der Schal e diinne Streifen abnehmen 50 Granm NESTLE
Di e Wi sse Schokol ade in Sticke schnei den und i m hei Ben Wasser bad
schnel zen. Linmettensaft und 1 Essl. Zuckerrohrschnaps
(Cachaca)unterrihren und di e noch warmen Miffins damt bestreichen
Mt den Linettenstrei fen garnieren Anstelle von Zuckerrohrschnapps
kann auch wei Ber Rum verwendet werden

Zubereitungszeit 30 M n Backofen auf 200 °C vorhei zen



