Camembert - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Al t backenes Brot oder 5 Br6tchen vom Vortag
300 m Mlch
Sal z, Pfeffer, Muiskatnuss
2 Ei er
300 Gramm Rei fer Canenbert
1 Bund Petersilie
1 Zwi ebel , kl ei ngehackt und in einem Teel Butter

Angeschwi t zt
Butter und Brosel fir die Fornthen

Anleitung:

Brot/Brodtchen in kleine Sticke teilen, Mlch erwarmen, mt Sal z,

Pf ef fer und Muskat nuss abschnecken. Mt Eiern und Brétchen

verm schen und 20 M nuten zi ehen | assen. Backofen auf 200°C

vor hei zen. Den Kase mit Rinde in 1 cm- grol3e Wirfel schneiden, die
kl ei ngehackte Petersilie und Kase zu der Brotchenmasse geben und
verm schen. Zw ebel abziehen, klein wirfeln, anschwitzen und zu der
Br 6t chen- Kdisemasse geben. Nochmal s krafti g abschmecken.
Portionsfdornchen buttern und mt Brosel ausstreuen, nit der Masse

fullen. Die Fornchen i mWasserbad i m Backofen bei 200 °C in etwa 30
M nut en garen.



