Cappuccino - Muffeins1 +

Zutaten fur: 12 Stick

FUR DI E STREUSEL

3 Essl. Feine Haferfl ocken
3 Essl . Brauner Zucker

1 Essl. Geh. Mandel n

1 Essl. Butter

FUR DEN TEI G

200 G amm Mehl mt Wi zenkei nen
50 G amm Gem Hasel nlsse
1 Pack. Vanill ezucker
100 Gramm Brauner Zucker
2 Teel . Backpul ver
2 Essl. Instant- Cappucci nopul ver
1 Messersp. Salz
1 grof3. Ei
200 mM Mlch
50 m  Pfl anzendl
AulR3er dem

Zucker und Zinm zum Bestreuen

Anleitung:
1. Den Backofen auf 200 °C vorheizen. Ein Muffeinblech fetten oder
Papi er f 6r nrthen hi nei nset zen.

2. Fir die Streusel in einer kleinen Schissel Haferflocken, Zucker
und Mandel n m schen. Die Butter in Fl 6ckchen dazugeben und alles so
| ange verrihren, bis sich grobe Krianmel bilden.

3. In einer zweiten Schissel fur den Teig Mehl, Hasel nisse,
Vani | | ezucker, Zucker, Backpul ver, Cappucci nopul ver und Sal z
grindlich m schen.

4. Ei, Mlch und O verquirlen und unter die Mehl nischung ruhren.
Die Muffeinmul den zu etwa 2/3 mit Teig fillen und die
Haf erfl ockenstreusel darauf verteilen.

5. Die Muffeins i mBackofen (Mtte; Gas 3-4; Umuft 180 °C) etwa 25
M nut en backen, bis ihre Cberfl ache fest und gol dbraun geworden ist.

6. De Muffeins aus dem Backofen nehnen, in der Form kurz abkihl en
| assen, dann vorsichtig herausl 6sen. Zucker und Zint mschen, die
Muf f ei ns damt bestreuen.



