Cappuccino - Muffeins 1+2

Zutaten fur: 12 Stick

200 Gramm Eier (ausw egen ca. 4 Stick)
200 Gramm Zucker
200 Gramm Wi che Butter
20 Gramm Kakao
1/2 Teel . Zim
1/2 Teel . Nel kenpul ver
6 Essl . Cappucci nopul ver (I nstant)
200 Gramm  Mehl
12 Papi er backf 6r nthen
2 Essl. O fiur die Fornchen

Anleitung:

Den Backofen auf 180 Grad vorheizen. Eier nmt dem Zucker schaum g
ruhren, dann die Butter nach und nach unter Rihren dazugeben. Den
Kakao, die Gewirze und das Cappucci nopul ver dazuridhren. Das Mehl
unterrihren, bis ein glatter Teig entsteht. Den Teig zu 2/3 in die
Muf fi nf 6rnchen einfillen. Die Muffins 20-25 M n. gol dbraun backen.
Nach dem Backen 5 M n. in der Form|assen und erst dann herausnehnen
und auf einem Kuchegitter auskuhl en | assen.

CAPPUCCI NO - MJFFI NS 2

Zutaten: 250 g Mehl 150 g Zucker 4 EL Cappuccino-Pulver 2 TL
Backpul ver 1/2 TL Natron 100 bis 120 g Schokol adenraspel 250 g saure
Sahne oder Schmand 200 g Sahne 100 g zerl assene Butter 2 Eier

Zubereitung: Mehl, Zucker, Cappucci no, Backpul ver und Natron m schen.
In einer weiteren Schissel die zerlassene Butter, Sahne und Eier
verrihren. Die flissige Mschung unter die Mehl m schung geben. D e
Schokol ade unterzi ehen. Den Teig in einer Muffinformverteilen und
bei 180 Grad etwa 25 bis 30 M nuten backen.



