Carrot Muffins With Cinnemon Frosting

Zutaten fur: 1 Rezept
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Cof f eeFl avor French Vanilla Sirup
Cof f eeFl avor Al nond Sirup Frosting:
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Zutaten in die feuchten Zutaten schitten, nur kurz durchrhren.
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Fur das Frosting alle Zutaten verrihren,



