Champignon - Krauter - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Fri sche Chanpi gnons
1/2 kl ein. Zwi ebel
50 Gramm Dur chwachsener Speck
1 Essl . Neutral es Pfl anzendl
150 Gramm Butter oder Margarine
1 Ei
3 Essl . Ceriebener Parnesankése
120 m Mlch
2 Essl. Frisch gehackte Krauter (Petersilie,

Schnittlauch, Kerbel; ersatzweise TK-Krauter)
Frisch geriebene Miskat nuss

Sal z
Schwar zer Pfeffer
150 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver

Anleitung:

Butter oder Margarine fir die Form Form ausfetten, kihlen. Backofen
auf 200 C (UmMuft 180 C, Gast Stufe 3 - 4) vorheizen. Chanpi gnons
put zen, Zwi ebel abziehen. Beides und den Speck klein wirfeln. Q
erhitzen, alles darin anschwitzen. Fett zerlassen. E schaunig

schl agen. Kése, Fett, M/l ch, Speck, Zw ebeln, Pilze, Kré&uter und
Gewlr ze unterrthren. Mehl und Backpul ver darauf sieben. Alles
verrihren. Den Teig in die Formfullen. Muffins 20 - 25 M nuten
backen.



