Coffee - M uffins

Zutaten fur: 1 Rezept

Ceni ale Coffee Muffins, die ich imUrlaub in der
"Freundi n” gefunden habe:

DUNKLER TEI G

1 E
60 Gramm Brauner Zucker
30 m O
50 m  Espresso
60 Gramm Saure Sahne
120 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
1 Essl . Kakaopul ver
Hel | er Teig:
2 Ei er
60 Gramm Brauner Zucker
30 m O
60 Gramm Saure Sahne
100 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
AUSSERDEM

Fett und Pani ernmehl fir die Form
1 Essl . Puder zucker
CGetrocknet e Lavendel bl it en

Anleitung:

Fur den dunklen Teig E, Zucker, O, Espresso und saure Sahne
schaum g ruohren. Mehl, Backpul ver und Kakaopul ver m schen,

unt erheben. Mt den Zutaten fir den hellen Tei g ebenso verfahren
Fornmchen zur Halfte mt dunklem Teig fullen, mt hellem Teig bis ca.
1 cm unter den Rand auffillen. Formim hei Ben Wasserbad auf der
zweiten Schiene von unten ca. 30 M n. backen. Puderzucker mt etwas
Wasser verrihren. 5 Mnuten vor Backende jeden Muffin mt Zuckerguss
betré&ufeln und mt Lavendel bl iten bestreut fertig backen Ich hatte
kei ne saure Sahne im Haus; mt Joghurt hat es auch gekl appt. Leider
konnte ich hier in den Apot heken auch kei nen Lavendel bekomen, drum
musste es halt ohne gehen. Ich stelle mr den Geschmack in
Ver bi ndung nmit diesen feinen Muffins aber sehr fein vor



