Ei-Ei-Ei-Verpoorten-Muffins

Kategorien:  Muffin, Verpoorten, Kuchen, Prof
Zutaten fur: 1 Rezept

125 m  VERPOORTEN ORI G NAL Eierlikor
100 Gramm Rosi nen

Fett fiar die Form
100 Gramm Puder zucker und

Puder zucker zum Best &uben

80 Gramm Wi zennehl
1 Pack. Vanil | e-Puddi ngpul ver
2 Teel . Backpul ver
1 Pack. Vanill ezucker
3 Ei er

Anleitung:

Di e Rosi nen i m VERPOORTEN ORI G NAL Eierlikor Uber Nacht einweichen
| assen. Die Muffinformdinn einfetten, oder jeweils 2 Papier-

Backf 6r nthen dberei nander in eine Muffinform Vertiefung setzen.

Puder zucker, Mehl, Vanil |l e-Puddi ngpul ver und Backpul ver in eine
Schissel sieben. Vanill ezucker und di e aufgeschl agenen Ei er zuflgen
und gut mteinander verridhren. Die Rosinen mt dem VERPOORTEN

ORI G NAL Eierlikér unterheben und den Teig in die Mffinform Ml den
ei nfdl |l en.

Die Muffinformimvorgehei zten Backofen bei 180 °C (Um uft) ca. 20
bis 25 M nuten gol dbraun backen. Herausnehmen, auf ein Kuchengitter
stirzen und etwas abkihl en | assen. Mt Puderzucker bestauben.



