Eierlikor - Muffins 1

Kategorien:  Muffeins, Geflllt
Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Eier
250 Gramm Zucker
250 Gramm Fl lGssige Butter

40 m Eierlikor
250 G amm Mehl

Zutaten fiar die Fallung:
500 m  Sahne
1 Pack. Sahnef est
30 Gramm Puder zucker
20 Gramm Raspel schokol ade

AuBerdem Butter fur die Fornoder Papierfdrnchen

Anleitung:

Zubereitung: Den Backofen auf 180°C vorheizen. Die Eier verquirlen
und mt dem Zucker verrihren. Die flissige Butter nach und nach
dazugeben. Den Li kor unterrihren. Das gesiebte Mehl unter Rihren

unt erheben. Den Teig bis zu zwei Drittel Hdhe in die Mffinfdrnchen
einfullen. I mBackofen 20 - 25 M nuten gol dgel b backen. Nach dem
Backen die Muffins noch 5 Mnuten in der Formruhen | assen, dann aus
der Form | dsen und auf einem Kuchengitter auskihlen | assen. Fur die
Ful  ung Sahne etwas anschl agen, dann den gesiebten und nmit Sahnef est
gem scht en Puder zucker dazugeben und steif schlagen. Die Muffins
guer durchschneiden und mit einen Spritzbeutel (mt Sterntulle) die
Muffins in der Mtte und oben fillen. Mt Raspel schokol ade bestreuen.
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