Eierlikor - Schoko - M uffins

Kategorien:  Eierlikdr, Kuchen, Muffin
Zutaten fur: 12 Portionen

2 Ei (er)
125 Gramm Butter oder Margarine
125 Gramm Zucker
125 Gramm  Mehl
1/2 Pack. Backpul ver
125 m  Eierlikor
1 Essl . Schokol adenr aspe
75 Gramm Kuvertire, Zartbitter
25 Gramm  Kuvertire, weiRRe

Anleitung:

Die Eier, den Zucker und die Margarine schaunm g schl agen. Mehl und
Backpul ver vorsichtig unterheben. Dann noch den Eierlikdr und die
Schokoraspel n unterrihren. Ein Miffinbackbl ech mt Forncthen

best icken und zu 2/3 mt dem Teig befillen. Bei 200 Grad oder mt
180 Grad (bei Umuft) ca. 15-20 min. backen. Die Kuvertire getrennt
vonei nander schnel zen. Miffins dunkel Uberziehen, etwas antrocknen
l assen, mt weiBer Kuvertire verzieren.

Zubereitungszeit: ca. 25 M nuten

Si e schnecken wirklich sehr [ ecker. Ich nehne allerdings nur 100 g
Fett und 100 g Zucker, geht genauso gut und werden trotzdem schdn

| ocker. Da ich kei nen Schokoguss nehne, sondern 2 El. Eierlikér mt
Puder zucker vernenge, nehnme ich fur den Teig 2 E
Schokol adenr aspel n. Etwas abgeandert, aber ich bedanke m ch dennoch
fir das Rezept und kann es nur weiter enpfehlen. Ich |iebe Miuffins.

Kl ei ner Tipp, der Eierlikér |&sst sich auch gut durch Dool eys
erset zen.

Ich finde diese Muffins auch super |ecker und schén saftig. Habe
auch statt d asur 3 EL Schokostreusel unter den Teig gehoben. Und
mt ei nem Puder zucker-Ei erli kor-Guss bestrichen.

Sehr sehr gut, hab ich schon weiter enpfohlen



