Erdbeer - Creme - Muffeins

Kategorien:  Muffeins, Frichte, Erdbeer
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Ranma
150 Gramm Zucker
4 Ei er
1 Prise Salz
150 G amm Mehl
70 Gramm St arke
2 Teel . Backpul ver

Zi tronenar ona
Etwas M ch

AUSSERDEM
250 Gramm Erdbeeren in kleine Wirfel geschnitten; ca.
FULLUNG
500 m Mlch
40 G anm Zucker
1 Pack. Sahnepuddi ngpul ver
125 Gramm Butter

ZUM VERZI EREN

Schokol ade zerl assen
Evt|l. Erdbeerstlcke

Anleitung:

Aus den Zutaten fir die Muffeins einen Rihrteig bereiten. Diesen mt
Hlfe eines Spritzbeutels in ein mt Papierbackf6rnchen bel egtes
Muf f ei nbl ech geben. Backtenperatur: 180 C, Backzeit ca. 25 mn je

Bl ech. Ergibt ca. 20 Stick. Aus MIch, Zucker und Puddi ngpul ver

ei nen Puddi ng kochen, sofort direkt auf den Pudding Frischhaltefolie
geben. Den Puddi ng auf Zi nmertenperatur abkihlen | assen. Die Butter
auf Zi mrertenperatur bringen. Die Miuffeins vom Papier |dsen, und 1x
durchschnei den. Die Butter glattrihren, dann den Puddi ng gl attr thren.
Di esen | angsam zur Butter riuhren. Die Crene in einen Spritzbeutel

mt Lochtille fillen. Die Muffeins mt der Crene fullen. Mt der
dbrigen Creme und der zerl assenen Schokol ade verzieren. Evtl.

Er dbeer st iicke darauf geben. Kihl en.



