Erdbeer - Jogurt - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

Fett oder Papierfoérnchen fiar die Backform

200 Gramm Erdbeeren
200 G amm Mehl
50 Gramm Spei sest ar ke
2 1/2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
1 E
60 m Neutrales O
90 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
200 Gramm Er dbeerj ogurt
5 Essl. Mlch
Fiur den Cuss:
3 Essl . Erdbeer nar nel ade
1 Essl . Wasser
12 Wl der dbeer en

Anleitung:

O en auf 200 C vorheizen. Die Miffinfoérnchen einfetten oder

Papi erf 6r nrthen ei nsetzen. Erdbeeren waschen und trocken tupfen, die
Sti el ansatze herauszupfen. In kleine Sticke schneiden. Mehl,

Spei sest drke und Backpul ver in eine Schissel sieben, mt Salz

m schen und di e Erdbeeren unterheben. Das Ei nit O, Zucker und
Vani | | ezucker verquirlen, Jogurt und M| ch dazugi efen und alles zu
einemglatten Teig verridhren. D e Mehl mi schung vorsichtig unterheben.
Den Teig in die Fornchen fallen. 20 bis 25 M nuten backen, etwas
abkihl en I assen und aus der Form | 6sen. Erdbeermarnel ade durch ein
Sieb streichen, mt dem Wasser glatt rihren und auf den Muffins

gl ei chmalBig verteilen. Jeweils eine Erdbeere darauf setzen.



