Erdnussbutter - Marmelade - Muffeins

Zutaten fur: 1 Rezept

90 Gramm Vol | kor nnrehl
100 G amm Mehl
11/2 Teel . Backpul ver
1/ 2 Teel . Natron
1 Ei
90 Gramm Brauner Zucker
60 m da
130 Gramm Erdnussbutter
240 Gramm Buttermlch
90 Gramm Mar nel ade

Anleitung:

Backof en auf 180 Grad vorheizen. Das Miffeinblech mt Papierfoérnchen
ausstatten. Die trockenen Zutaten mischen. In einer weiteren
Schiissel das Ei aufschlagen und verquirlen. Dann Zucker, O, die
Erdnussbutter und die Butterm | ch hi nzugeben und gut verm schen.
Jetzt die trockenen Zutaten beifigen und verm schen. Den Teig zur
Halfte in die Papierfdrnchen fullen und ei nen Teel 6f fel Marnel ade
auf jedes Teigteil setzen und bis auf % mt demrestlichen Teig
auffillen. Bei 180 Grad ca. 20-25 min. backen.



