Espresso - Schokoladen - M uffeins

Zutaten fur: 1 Rezept

120 Gramm Vol | kor nnehl
140 Gramm  Mehl
2 Teel . Backpul ver
1/2 Teel . Natron
50 Gramm Schoko- Tr 6pf chen (z. B. Schwart au)
2 Pack. Espresso- |nstantpul ver
2 Ei er
140 Gramm Brauner Zucker
1/2 Pack. Vanill ezucker
80 m d
140 m Mlch
85 Gramm Joghurt

Anleitung:

Den Backofen auf 180 Grad vorheizen. Das Miffeinblech mt

Papi erf 6r nthen ausstatten. Die trockenen Zutaten m schen. In einer
Schissel die Eier aufschlagen und verquirlen. Dann den Zucker,

Vani | | ezucker, O, MIlch und den Joghurt hinzufigen und gut
verriuhren. Die trockenen Zutaten zufigen und nmischen. Den Teig zu %
in die Papierfoérnchen fillen und ca. 20-25 min. backen.



