Florentiner - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Granm Mehl Typ 405
100 Gramm Gemahl ene Mandel n
3 Teel . Backpul ver
25 Gramm Kakao
1 Teel . Zint
100 Gramm Rosi nen

1 Messersp. Genahl en Nel ken
1 Messersp. Kardanom

150 Gramm Kl ei ngeschni ttenes Zitronat
2 Ei er
180 Gramm Honi g
100 Gramm Zucker
65 Gramm Butter
2 Essl. MIch

ZUM VERZI EREN

250 G amm Vollmlch -Kuvertire
12 Fl orenti ner kekse
Den Backofen auf 180 C (UM uft 160 C) vorheizen.
Das Muffinsbl ech einfetten

Anleitung:

Mehl mit Mandel n, Backpul ver, Kakao, Zint, Kardanom Rosinen und
Zitronat sorgfaltig verm schen In einer grolRen Schiissel die Eier

| eicht verquirlen. Honig, Zucker, Butter und MIch |eicht erwrnmnen
und zu der Ei masse geben. Die Mehl m schung dazugeben und verr thren
bis die trockenen Zutaten feucht sind Den Teig in das Backbl ech
fallen, imBackofen (Mtte) 20 - 25 M nuten backen. Die Muffins im
Backbl ech 5 M nuten ruhen | assen, dann herausl 6sen und abkuhl en

| assen



