Frischkase - M uffins mit Brombeeren

Kategorien:  Muffin
Zutaten fur: 12 Portionen

FUR DI E BROVBEERFULLUNG

250 Gramm Bronbeeren
50 Gramm Zucker
50 m  Bronbeerli kor
20 Gramm Spei sest ar ke

FUR DEN KEKSBODEN

Mar gari ne und etwas Mehl far die

Form
100 Gramm Butterkekse
60 Gramm Wi che Butter
Fur die Frischkéasenasse:
300 Gramm Doppel rahnfri schkase
100 Gramm  Sauerrahm (10 % Fett )
2 Ei er
120 Gramm Zucker
1 Teel . Backpul ver
50 Gramm Spei sest ar ke

Die mag bestimmt fast jeder
Gedruckt von http://ww. kochnei ster.conir/

Anleitung:

Bronbeeren verl esen, mt Zucker, Liko6r m schen und Uber Nacht zi ehen
| assen. Starke mt etwas Wasser glatt ruhren. Bronbeer nm schung

auf kochen, angerihrte Stéarke einrihren, kurz aufwal | en, dann abkihl en
| assen Den Oen auf 180 Grad ( Umuft 160 Grad ) vorheizen.Ein

Muf finblech mt 12 Vertiefungen mt Margarine fetten und mt Mehl
ausstreuen. Kekse zerbroseln und mt der Butter verkneten. Masse auf
die Mul den verteilen und hi nei ndricken. Bronbeerfillung darauf geben.
Fiur die Frischkasemasse Fri schkase, Sauerrahm Eier, Zucker,

Backpul ver und Stéarke glatt ridhren. Auf di e Keksbbdden verteil en.
Muf fins ca. 25-30 M n. backen. Herausnehnen, in der Form etwas
abkihl en | assen, aus den Mul den | 6sen. Evtl. mt Puderzucker

best auben. Man kann bestinm auch anstatt der Bronbeeren und den
Bronmbeerli kér mt Erdbeeren und Erdbeerlikdr fullen.



