Getrankte - Orangen - Muffeins

Zutaten fur: 12 Stick

75 G anm Mehl
175 Gramm Spei sestarke (z. B. Mondami n)
1 Teel . Backpul ver
75 G anm Zucker
3 Ei er
175 G amm Zer | assene Butter
1-2 Teel . Ger. Orangenschal e
1/8 Ltr. Orangensaft
2 Essl. Orangenli kor

ZUM VERZI EREN

Kandi erte Orangen
Rot e Bel egki rschen
Puder zucker

Anleitung:
1. Den Backofen auf 200 "C vorheizen. Ein Miffeinblech fetten oder
Papi er f 6r nrthen hi nei nset zen.

2. Mehl, Speisestarke, Backpul ver und Zucker m schen. Eier, Butter
und Orangenschal e verquirlen, die Mehlm schung unter rihren.

3. Die Muffeinnulden zu etwa 2/3 mt Teig fullen. Die Muffeins im
Backofen (Mtte; Gas 3-4; Umuft 180 _C) 20-25 M nuten backen. Aus
dem Backof en nehnen und in der Formetwa 5 M nuten abkihl en | assen.
Dann herausl 6sen. Die Muffeins oben mt einer Gabel nehrmals

ei nst echen.

4. Den Orangensaft mt dem Li kér verrihren. Die Muffeins damt
tranken. Zum Verzi eren die kandierten Orangen vierteln, mt den
Bel egki rschen auf Hol zspi el3chen in die Miuffeins stecken. Mt
Puder zucker best auben.



