Gewlrz - Muffeins 2

Zutaten fur: 12 Stick

250 Gramm Getrocknete Aprikosen
4 Essl. Rum

125 Gramm Butter

125 Gramm Zucker
2 Ei er
1 Prise Salz

200 G amm Mehl

1/2 Tate Backpul ver

1/ 4 Teel . Genmmhl ener Zim

1/ 4 Teel . Genmmhl ener Kardanmom

1 Messersp. CGenmhl ene Nel ken
1 Messersp. Genmhl enes Lebkuchengewir z
Fett fur das Bl ech

Anleitung:

1. Aprikosen fein wirfeln, mt Rumverm scht |10- 15 Mn. durchzi ehen
| assen. Butter, Zucker, Eier und Salz schaum g ruhren. Mehl,

Backpul ver und Gewiirze m schen und kurz unter die Butterm schung

r ahren.

2. Aprikosen mt der Flissigkeit unterheben. Ein Miffeinsblech
fetten und die Mulden zu 2/3 mt Teig fullen. ImheiBen Backofen (E:
200 _C/ G Stufe 4) Ca. 25 Mn. backen. Bei Uruft ca. 20 M n. bei
180 _C

Bei 12 Stuck pro Stiuck: 1052/1251 kj/kcal 4 g E, 33g KH, 10 g F



