Gewlrz - Muffins 3

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Vol I m | ch- Schokol ade
50 Gramm Zartbitter-Schokol ade
125 Gramm Butter
100 Gramm WAl nussker ne
4 Ei er
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
1 Prise Salz
275 G amm Mehl
1/2 Pack. Backpul ver
1/ 2 Teel . Zint
1/ 2 Teel . Anis
1 Ei wei B
175 Gramm Puder zucker

Anleitung:

1. Schokol ade grob hacken. Butter und Schokol ade bei schwacher Hitze
schnmel zen. Vom Herd nehnmen und etwas abkuhl en [assen. Wall nisse bis
auf 12 Stiuck grob hacken. Eier, Zucker, bis auf 1 El. Vanillinzucker
und Sal z dickcrem g schl agen. Schoko-Fett-Gem sch unterrthren. Mehl,
Backpul ver und Gewiirze m schen und dann zusanmmen nit den gehackten
Wl nissen unter den Teig ruhren.

2. Teig in eine Muffinsbackformfiallen. Imvorgeheizten Oen (175
°c) ca. 25 Mnuten backen. Auskihlen |assen.

3. Ubrige Walnusse dinn mt EiweiB bestreichen, nit Rest Zucker
bestreuen. Trocken | assen. Puderzucker und Rest Eiweil3 verruhren.
Muf fins damit verzieren. Je 1 gezuckerte WAl nuss in den Guss dricken.
Trocken | assen.

M r haben bei de Sachen sehr gut geschmeckt und sogar nein Gbga, der
nor mal erwei se nicht so sehr auf Kuchen steht war begeistert.



