Gluhwein - Muffins 2

Zutaten fur: 6 Portionen

250 Gramm Butter
2 Pack. Vanill ezucker
250 Gramm Zucker
125 Gramm Schokol adenr aspel
250 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
4 Ei(er)
200 m  Wein (A thwei n)
200 Gramm Puder zucker
120 Gramm Mandel n, gehackt

Anleitung:

Butter, Zucker und Vanillezucker gut verrihren. Eier nach und nach
zugeben, schaum g schl agen. Schokol adenstreusel, gesiebtes Mehl und
Backpul ver unterrthren, anschlielBend gut 150 mi @ dhwei n zugeben.
Weiterriuhren, bis ein |lockerer Teig entsteht. Teig in vorbereitete
(gefettete oder -besser- mt Papierfornchen ausgel egte) Miffinsform
fallen und ca. 20 - 25 Mnuten auf 180 Grad i mvorgehei zten Ofen
backen. AnschlielRBend auskiihl en | assen und gl asi eren (d asur:

Puder zucker mt restlichem @ Uhwein m schen und gut verrihren). Zu
guter Letzt werden die Muffins mt gehackten Mandel n bestreut.

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



