Gluhwein - Muffins 3

Zutaten fur: 1 Rezept

Fett oder Papierfoérnchen fiar die Backform

250 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
Je 1/2 Tl gem Zint und Kardanmom
1 Prise Ger. Miskatnuss
1 Ei
80 m Neutrales G
80 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
50 mM Mlch
200 m Kalter d dhwein

FUR DEN GUSS

125 Gramm Puder zucker
2-3 Essl. Kalter 4 tUhwein
3 Essl . Bor kenschokol ade

Anleitung:

Backof en auf 200 C vorheizen. Die Miuffinfornchen einfetten oder

Papi erf 6rnchen in die Vertiefungen setzen. Mehl mt Backpul ver in

ei ne Schissel sieben, mt Salz und den Gewirzen m schen. Das Ei in
ei ner separaten Schiussel nmit O, Zucker, Vanillezucker, MIlch und

A dhwein verquirlen. Die Mehl m schung unterheben und den Teig in die
Fornmchen fallen. Die Muffins 20 bis 25 M nuten backen, bis sie schdn
auf gegangen und gol dbraun sind. Einige M nuten auskihl en | assen und
aus der Form nehnen. Fir den Quss Puderzucker mit d dhwein glatt
ruhren und auf die Muffins streichen. Mt Borkenschokol ade verzi eren.



