Glihwein - Spekulatius - M uffeins

Zutaten fur: 24 Portionen

1 Sehr feines, butterzartes CGebéck seiner Gattung!
Zut at en
120 Gramm Mandel spekul at i us:
250 G anm Mehl
2 Teel . Backpul ver
1 Essl . Kakao
1 Teel. Zint
1 Messersp. Pinent
1 Orange, Abgeri ebenes davon, oder 1 Orangeback
250 Gramm Butter
125 G anm Zucker
4 Ei er
2 Essl. Rum
125 m  d uhwein
1/2 Teel . Genahl ene Vanille

Kuvert ire und Spekul ati usst ickchen zum verzi eren

Anleitung:

Backof en auf 190 Grad C vorhei zen. Manschetten, hibsch auch mt

Wei hnachtsnotiv, in die Muffinformen setzen. Spekul atius zerbrésel n.
Mehl , Backpul ver, Kakao, Vanille, Zint, Piment und Orangenschal e

m t ei nander verm schen in einer Schissel. In einer anderen Schissel
die Butter, den Zucker Eier, Rumund d dhwein mtei nander schaum g
schl agen. Mehl gem sch dazu geben und unterrihren. Teig in die
Fornchen fullen und ca 15-20 m n backen. Abkihlen |assen und mt
Kuvert ire und groben Spekul ati usbrdsel verzieren. Halten sich
mehrere Tage in einer Blech- oder anderen Dose.



