Grield - Kirsch - M uffins

Zutaten fur: 12 Stick

Tei g:
1 kl ein. das Sauerkirschen (185 g Abtropfgw cht)
100 Gramm Weiche Butter
100 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
2 Ei er
100 G amm Mehl
100 G amm Weichweizen Gield
1 Pack. Backpul ver
100 Gramm Nat urj oghurt
1 Ei wei 3
100 Gramm Puder zucker

Kokosr aspel n
@Qunmi bar chen

Anleitung:

Di e Sauerkirschen in einem Sieb gut abtropfen | assen. Inzw schen die
Butter mt Zucker und Vanillezucker hellschaum g schl agen, dabei
nach und nach 2 Ei er dazu geben Mehl, Giell und ein Backpul ver

verm schen. Zusanmen mit dem Joghurt unter di e Schaummasse rihren.

Di e Kirschen anschlielRend unter die Masse riuhren. Den Teig in die
gefetteten Mil den ei nes Miffins-Bl echs geben. Bei 180 Grad im

vor gehei zten Ofen ca. 20 M nuten backen. Fiur den Guss 1 Eiweil3 mt
100 g Puderzucker verschl agen und die Muffins damt bepinselt.
Kokosraspel n dar iber streuen und mt Qunm bérchen verzieren

Zubereitungszeit Arbeitszeit: ca. 30 Mnuten Backzeit: ca. 20 M nuten



