Hackkartoffel Muffins mit Schafkaese.

Zutaten fur: 1 Rezept

750 Gramm Schwei nehack
400 Gramm Kart of f el n, mehl i gkochend
2 Essl. divenoe

1 Zwi ebel , geh
4 Knobl auchzehen, geh
1 Bnd. petersilie,glatt, geh
3 Ei er
4 Essl . Senmel br oese
0 Gramm Schaf kaese, gew
Sal z
Cayenne

Anleitung:

kartof fel n schael |l engrob wuerfeln,in sal zwasser, ca. 15 m nuten garen
abdaempfen und stanpfen. zw ebel, knobl auch und petersilie,in

ol i venoel , 3-4 m nuten anduensten, von feuer nehmen und abkuehl en

| assen. schwei nehack, st anpf kart of f el n, zwi ebel n, ei er und

semmel broesel, in eine schuessel tun,gut wuerzen und ordentlich
verkneten. die den teig,bis zur 1/2,in eine 6er-muffinformfuellen
mt schaf kese abdecken und die zweite 1/2,darauf verteilen und etwas
andruecken. bei 180c,ca. 25 m nuten backen dazu kan man, ei nen sal at,
servieren



