Irish Coffee - Nuss - Muffeins

Zutaten fur: 1 Rezept

1 Essl. Instant Kaffee
420 Gramm Buttermlch
120 Gramm Vol | kor nnrehl
140 Granm Mehl (Typ 405)

2 1/2 Teel . Backpul ver
1/ 2 Teel . Natron
90 Gramm Gehackte Pecan- oder Wl nlsse

1 Ei

140 Gramm Brauner Zucker
80 m  Pfl anzendl
30 m Wi skey

Backzeit: imvorgeheizten Oen (180 Grad) ca.

-- 25 M nuten

Anleitung:

Den Backofen auf 180 G ad vorheizen. Die Vertiefungen eines

Muf fi nbl echs gut einfetten. In einer kleinen Schissel das

Kaf f eepul ver in der Butternilch aufl 6sen. Beide Mehlsorten in eine
Schissel geben und mit dem Backpul ver, Natron und den gehackten
Niussen sorgféltig verm schen. Das Ei |eicht verquirlen. Dann den
Zucker, das A, den Wiskey und die Kaffee-Butternilch-M schung

hi nzuf igen und gut verrihren. Die Mehl mi schung dazugeben und kurz
unt er heben. Den Teig sofort in die Formeinfillen und i mBackofen 20
- 25 M nuten backen. Die Muffins imBackbl ech ruhen | assen. Dann aus
den Fornthen nehnmen und warm servi eren.
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