Joghurt - Muffins mit Zuckerguss

Zutaten fur: 1 Rezept

3 Eier (GoRe M
400 Gramm Puder zucker
75 m O
1 Pack. Vanillin-Zucker
1 Prise Salz
250 Gramm Vol I mi | ch- Jogurt
300 Gramm  Mehl
1/2 Pack. Backpul ver
24 Schokol adenbonbons " Schokobons™
1 Eiwei B (G oRe M
100 Gramm Frische oder tiefgefrorene H nbeeren zum
Ver zi eren
12 Papi er - Backf 6r nthen

Anleitung:

1. Eier trennen. Eiwei B steif schlagen, 50 g Puderzucker dabei zum
Schluss einrieseln |assen. Eigelb und O crenig riuhren. 100 g

Puder zucker, Vanillin-Zucker, Salz und Jogurt zufigen und alles kurz
unt err thren. Mehl und Backpul ver m schen, darauf sieben und

unt erzi ehen. Ei schnee vorsichtig unterheben.

2. Eine Muffinsform (12 Miul den) mt Papierfornchen ausl egen. Die
Hal fte des Teiges einfillen. je

2 Schokobonbons in jeden Muffin | egen. Restlichen Teig darauf
verteilen. Muff ins imvorgehei zten Backofen bei 175 C ca. 20

M nut en backen. Miffins ca. 10 Mnuten in der Form abkuhl en | assen,
dann herausnehnen und auf ei nem Kuchengitter auskihl en |assen.

3. 250 g Puderzucker in eine Schussel sieben. 1 Eiweil3 zufigen und
alles glatt ruhren. Zum Schl uss

1 EL Wasser unter den Quss ruhren. Guss auf die. Muffins streichen.
Hi nbeeren darauf verteilen. Den @Quss trocknen | assen.

Ergi bt 12 Stick

Zubereitung: ca. 50 Mnuten (ohne Wartezeit) kcal/Stuck: ca. 370
Fett/Stiuck: ca. 13 g



