Kasekuchen - Muffins 2

Zutaten fur: 1 Rezept

80 Gramm Fri schkase
1 Teel . Rum
2 Essl . Puder zucker
90 Gramm Rosi nen
250 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
1/ 2 Teel . Natron
1 Ei
90 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
80 m  Pfl anzendl
150 m Butternilch
100 Granm Quark

Anleitung:

Fur die Fullung den Frischkdse mt dem Rum und dem Puder zucker gl att
ruhren. 30 Gramm Rosi nen waschen, abtropfen | assen und unter die
Crene mischen; beiseite stellen. Das Mehl mit den restlichen Rosinen,
dem Backpul ver und dem Natron sorgféltig verm schen. In einer

wei teren Schissel das Ei |eicht verquirlen. Zucker, Vanillezucker,
Pfl anzendl, Butterm | ch und Quark grundlich unterrihren. D e

Mehl mi schung zum Ei ergem sch zugeben. Nur noch so | ange weiterrihren,
bis die trockenen Zutaten feucht sind. Die Halfte des Teiges in die
gefettete oder mt Papierfdrnchen versehene Muffins-Form fullen.
Jewei |l s einen Teel 6ffel der Fullung darauf geben und nmit dem
restlichen Teig auffillen. Die Muffins imauf 180 Grad vorgehei zten
Backof en 20-25 M nuten backen. 5 Mnuten in der Formruhen | assen,
dann herausl 8sen und nach Belieben warm oder kalt servieren.



