Kartoffel - Rosnen - Muffin

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Mehlig kochende Kartoffeln
100 Gramm Butter
150 G anm Zucker
1 Pack. Vanillin-Zucker
1 Unbehandel te Orange; die abgeriebene Schal e
4 Eier (GoRe M
200 G anm GCerieb. Mandeln
150 G anm Mehl
1/2 Pack. Backpul ver
1/2 Teel. Zint
100 G anm Rosi nen
150 G anmm Puder zucker
3-4 Essl. Orangensaft
Kandi erte Orangen-schei ben und -schal e
12 Papi er - Backf 6r nthen

Anleitung:
1. Kartoffeln ca. 25 M nuten garen. Dann pellen und noch hei 3 durch
di e Presse drucken.

2. Butter, Zucker, Vanillin-Zucker und Orangenschal e crem g rihren.
Abgekihl te Kartof fel masse unterheben. Eier trennen. Eigelb

unt err hren. Mandel n, Mehl, Backpulver und Zint mschen, unter die
Ei masse riuhren. Rosinen unter heben. EiweilR steif schlagen und
ebenfal I s unt er heben.

3. Eine Muffinsform (12 Miul den) mt Papierfdrnchen ausl egen. Teig
darin verteilen. Imvorgehei zten Backofen bei 200 C25-30 M nuten
backen. Auskihl en | assen. Puderzucker und O angensaft verrdhren.
Muf fins m dem GQuss Uberzi ehen. Mt O angen und Orangenschal e
verzieren. Ergibt 12 Stick Zubereitung: ca. 1 1/4 Std. (ohne
Wartezeit) kcal/Stiuck: ca. 370 Fett/Stiuck-. ca. 18 g



