Key - Lemon Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

260 G anm Mehl
2 Teel . Backpul ver
Schal e und Saft von 2 Linonen (ersatzweise
-- Zitronen- oder Orangensaft und Schal e)

3 Ei er
150 Gramm Brauner Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
100 Gramm Weiche Butter
200 G amm Crene fraiche

Anleitung:

Backof en auf 180C vorhei zen. Mehl in Schissel geben und mt

Backpul ver m schen. Eier in einer zweiten Schissel mt dem
Schneebesen verridhren. Von den Linonen di e Schal e abrei ben,

hal bi eren, auspressen. Zucker, Vanillezucker, Crene fraiche,

Li nonensaft und di e abgeri ebene Schale sowie die Butter mt den

Ei ern verrihren. Mehl m schung zur Ei nasse geben und kurz unterrdhren.
Backen: 25-30 M n. Abgekihlt mt Puderzucker bestreuen oder mt

Zi tronengl asur bestreichen.



