Kirsch - Brot - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

1 d as Sauerkirschen
200 Gramm Schwar zbrot (ohne Ri nde)
100 m Rotwein
65 Gramm Zartbitterschokol ade
6 Ei er
1 Teel . Zitronenschal e
50 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
250 Gramm Gemahl ene Mandel n
250 Gramm Puder zucker

1 Messersp. Zint
1 Messersp. Nel kenpul ver
1/2 Fl &schchen Bittermandel ar ona

Anleitung:

Backof en auf 180 °C vorhei zen und Muffinbl ech gut einfetten.
Schwar zbr ot zerbrodckel n und mt Rotwein Ubergi eBen. Schokol ade fein
hacken. Eier trennen und Ei wei RBe steif schlagen. Mehl, Backpul ver
und Mandel n in einer Schissel verm schen. In einer zweiten Schissel
Ei gel be, Puderzucker, Zitronenschale, Zint, Nelke und

Bi tt er mandel ar ona schaum g schl agen. Mehl gemi sch, ei ngewi chtes Brot,
Ki rschen und Schokol ade dazugeben und alles verrihren. Zul et zt

vorsi chtig den Ei schnee unterheben. Teig in die Fornchen fillen und
ca. 20 - 25 M nuten backen.



