Kirsch - Mande- Muffins 2

Zutaten fur: 1 Rezept

140 G amm Mehl
120 Gramm Vol | kor nnrehl
2 1/2 Teel . Backpul ver
1/ 2 Teel . Natron
1/ 4 Teel . Muskat nuss
60 Gramm Gehackte Mandel n

1 d as SuUB- o. Sauerkirschen
1 Ei

150 Gramm Brauner Zucker

100 m da

275 Gramm Buttermlch

1/ 4 Ltr. Bittermandel extrakt

FUR DEN BELAG

60 Gramm Cehackt e NMandel n,
12 Ent stei nte Kirschen

Anleitung:

Das Mehl in eine Schissel sieben, mt Voll kornnehl, Backpul ver,

Nat ron, Muskat und gehackten Mandel n verm schen Di e Kirschen
abtropfen | assen und in kleine Sticke schneiden. In einer grof3en
Schissel das Ei aufschlagen und | eicht verquirlen. Dann den Zucker,
das A, die Butternilch, Bitternmandel extrakt und die Kirschen

hi nzuf igen und vermn schen. Di e Mehl mi schung dazugeben und vorsichtig
unt erheben. Den Teig in die Muiffinsformeinfillen. D e gehackten
Mandel n darauf streuen und nach Belieben jeweils 1 Kirsche. Backen
bei 180 Grad 20 - 25 M nuten (vorgehei zten O en)



