Kirsch - Marzipan - Muffins mit Schokostiickchen

Zutaten fur: 1 Rezept

75 Gramm Getrocknete Kirschen (gibt's i mReformhaus); ca.
Evtl. 6 EL kochendes Wasser oder hei Res
Ki r schwasser

250 G anm Mehl
125 G anm Zucker
2 1/2 Teel . Backpul ver

1/2 Teel. Natron

75 Gramm Mar zi panr ohmasse, klein gewirfelt
125 Gramm Schokol adent r opf en
1/2 Teel . Sal z
250 m  Buttermlch

75 m  Pfl anzendl

1 Ei

Anleitung:

1. Man kann, nuss die Kirschen aber nicht ei nweichen, es hangt auch
davon ab, wie trocken sie sind. Getrocknete Kirschen in dem Wasser
oder Kirschwasser eine Stunde ei nweichen. Die Kirschen abgi eBen und
in kleine Sticke schnei den.

2. Die Vertiefungen der Miffinformausfetten oder Papierfdrnchen
hi nei nstel |l en. Den Backofen auf 200° C vorheizen.

3. Mehl, Salz, Zucker, Backpulver, Natron, Marzipanwirfel,
Schokol adent ropfen und Kirschen in einer Schissel verm schen.

4. Das Ei in einer grollen Schissel |eicht aufschlagen, dann das
Pfl anzendl und die Butterm|ch unterm schen.

5. Die trockenen Zutaten zu den feuchten geben und alles nur sol ange
vernm schen bis alles angefeuchtet ist.

6. Den Teig in die Fornchen fullen und ca. 20-25 M nuten backen. D e
Muf fins 5 M nuten in der Form abkihl en | assen, herausnehmen und auf
ei nem Kuchengitter vollig erkalten | assen.

Nach Bel i eben die Muffins mt Schokol adengl asur bestreichen.



