Kirsch - Muffins1-4

Zutaten fur: 4 Rezepte

Variante 1

Zut at en:
400 Gramm Sauer ki rschen
250 Gramm Butter
230 Gramm Zucker
1 Vani | i nzucker
4 Ei er
400 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
2 Essl . Zucker
1 Teel . Zint

Anleitung:

Backof en auf 190 °C vorhei zen und Muf finbl eche gut einfetten.

Ki rschen waschen und entsteinen. Butter, Zucker und nach und nach
Ei er schaum g ruhren. Mehl, Backpul ver und Kirschen dazugeben und
all es verridhren. Zim und Zucker verm schen. Teig in die Fornthen
fullen, mt dem Z ntzucker bestreuen und ca. 15 - 20 Mnuten

gol dgel b backen.

Variante 2

Zut aten: 250 g Sauerkirschen (das) 250 g Mehl 2 Teel 6ffel
Backpul ver 1 Messerspitze Salz 50 ml neutrales O 2 Eier 120 g
brauner Zucker 1 Teel 6ffel Vanille 150 Ml MIlch 50 g Vanill ejoghurt

Zuber ei tung: Backofen auf 200 °C vorhei zen und Miffinbl ech gut
einfetten. Kirschen gut abtropfen |assen. Mehl, Backpul ver und Sal z
in einer Schussel mischen. In einer zweiten Schussel O, Eier,
Zucker, Vanille, MIlch und Vanill ejoghurt schaum g schl agen.

Mehl gem sch und Kirschen dazugeben und verrihren. Teig in die
Fornchen fullen und ca. 20 - 25 M nuten backen.

Variante 3

Zutaten: 300 g Sauerkirschen (das) 300 g Mehl 3 Teel 6ffel
Backpul ver Y Teel 6ffel Natron 180 g Butter 3 Eier 150 g Zucker 1
Packchen Vanillinzucker 180 g Kirsch-Joghurt 40 m Rum

Zuber ei tung: Backofen auf 200 °C vorhei zen und Miffinbl eche gut
einfetten. Kirschen gut abtropfen |lassen. Mehl, Backpul ver und
Natron in einer Schissel verm schen. In einer zweiten Schissel
Butter, Eier, Zucker, Vanillinzucker, Joghurt und Rum schaum g
schl agen. Mehl gem sch und Ki rschen dazugeben und unterrihren. Teig
in die Fornchen fidllen und ca. 20 - 25 M nuten backen.

Variante 4

Zutaten: 100 g weiche Butter 150 g Zucker 2 Eier 1-2 Teel 6ffel
Vani | | ezucker 1 Prise Salz 250 g Mehl 2 Teel 6ffel Backpul ver 150 m
Butterm | ch 350 g Kirschen

Zubereitung: Den Backofen auf 175 Grad vorheizen. Butter und Zucker
cremi g ruhren und dann die Eier, Vanillezucker und Sal z unterrihren.
Das Mehl und das Backpul ver verm schen und zusanmen mt der

Butterm | ch abwechel nd unter die Butter-/Zuckernmasse m schen.

Ki rschen dazugeben. Dann circa 30 M nuten backen. Tipp: Schneckt



Kirsch - Muffins1-4

(Fortsetzung)

aber auch mt anderen Frichten.



