Kirsch - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Kirschen
Ersat zwei se 150 g Schattennorel |l en
Aus dem d as

150 G anm Mehl
150 Gramm Wi chwei zengri el
1 Teel . Backpul ver
100 Gramm Fei ne Marzi pan Rohnasse
3 Essl . Schl agsahne
120 Gramm Butter
1 Ei (GoRke M
75 G anm Zucker
150 Gramm Joghurt
1 Pack. Zitro-Back
1 Pack. Roter Tortenguss
Zucker nach Packungsangabe
250 m  Kirschsaft
12 Bel egki r schen

Puder zucker zum Best &uben

Anleitung:

El ekt ro-Oren auf 200 Grad vorhei zen. Kirschen waschen und entstei nen.
Mehl mit Gield und Backpul ver wie es bei unserem G undrezept fur
Muf fi ns beschrieben ist verm schen. Marzipan klein wirfeln. Sahne
erhitzen und mt Marzipan zu einer crem gen Masse rihren.

Butter mt E und Zucker in einer Schissel schaum g rihren. Joghurt,
Mehl mi schung und Mar zi panmasse und Zitro-Back zugeben, rasch m schen.
Ki rschen vorsichtig unterheben.

Teig in die Fornchen verteilen und im Oen bei 200 Gad (Gas: Stufe
3) in 20 bis 25 M nuten backen. Danach die Miffins aus der Form
nehnmen und auskthl en | assen.

Tortenguss nach Packungsangabe mt Zucker und Kirschsaft zubereiten.
Jeweils 1 bis 2 TL Guss auf die Muffins geben und mt je 1
Bel egki rsche und Puder zucker ver zieren.

Qut en Appetit!



