Kirsch - Schokoladen - MuffinsVariante 5

Zutaten fur: 1 Rezept

1 Dose Sauerkirschen
60 m  Kirschwasser
250 Gramm Butter
185 Gramm Zartbitterschokol ade, gehackt
3 Ei er
100 Gramm Zucker
3 Essl . Sauerrahm
300 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
1/ 2 Teel . Natron

Anleitung:

Der Ofen wird auf 180 °C vorgehei zt,und das Miffinbl ech entweder
gefettet oder mt Papierfornchen ausgel egt. Eier, Kirschwasser,
Zucker und Sauerrahm werden zusanmen in ei ner Schissel schaum g
geruhrt, die Butter wird mit der Schokol ade in ei nem Topf

geschmol zen und hi nzugefigt. In einer anderen Schissel w rd das Mehl
mt dem Backpul ver, Natron verm scht und nach und nach in die

"fl Ussigen" Zutaten geridhrt, bis ein flissiger Teig entsteht. Zum
Schl u3 werden di e gut abgetropften Sauerkirschen untergehoben und
der Teig dann in die Muffinfornen bis zum Rand gefullt.



