Kleine - Lebkuchen - M uffins

Kategorien:  Backen, Gebéack, Wehnacht, Muffin
Zutaten fur: 35 Stiick

150 Gramm Honi g
100 Gramm Brauner Zucker
70 Gramm Butter
3 Essl. Mlch
250 G amm Mehl
1/2 Pack. Backpul ver
1 Prise Kardanon
1/2 Teel . Nel kenpul ver
2 gestr. TL Zint
1 Teel . Lebkuchengewir z
1 Essl . Kakaopul ver
2 Ei er
100 Gramm Mandel n, gehackt
250 Gramm Ananas-Konfitilre
AUSSERDEM
1 Bl ech fur Mni-Mffins oder
35 kl ei n. Papi erf ornchen
Puder zucker
50 G amm Vol I m | chkuvertire
100 Gramm Kandi ert e Ananas

Anleitung:

Den Honig mt Zucker, Butter und milch in ei nem Topf erwdrmen bis
sich der Zucker gel 6st hat. Honi g-M schung abkihl en | assen. Mehl mt
Backpul ver, Gewlrzen und Kakao m schen. Unter die Honi g- M schung
rihren. Eier unterrihren und die Mandel n unterheben. El ektro-COen
auf 175 Grad vorhei zen. Miffinblech fetten. Teig in einen
Spritzbeutel mt Lochtille fidllen, dinn auf den Boden und an den
Rand der Mul den spritzen. Jeweils 1 TL Konfitldre hinei ngeben. Etwas
Teig aufspritzen, so dass die Miulden nur zu 2/3 gefdllt sind.

Muf fins bei 175 Grad (Gas Stufe 2) etwa 25 M nuten backen. Abkihl en
| assen und vom Bl ech | 6sen. Nach Bel i eben mt Puderzucker best&uben
oder mt geschnol zener Kuvertire uberziehen. Mt Ananassticken oder
ausgest ochenen St ernen verzieren.

Vor berei tungszeit : 30 Mnuten - Backzeit : 25 M nuten



