Konfetti - Muffeins - Geflllte

Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Ranma
100 Gramm Mar zi pan geri eben
80 Gramm Zucker
1 Prise Salz
4 Ei er
125 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
75 Gamm Mni Snartis

FUR DI E FULLUNG

1/2 Ltr. Mlch

100 G anm Zartbitter-Schokol ade
1 Pack. Vani || epuddi ngpul ver

125 Gramm Butter oder Margarine

Anleitung:

Fett, Zucker, Marzipan, Salz geschneidig rihren. Die Eier einzeln
zugeben. Mehl, Backpul ver gesiebt unterrihren. Die Smarties zugeben.
Ein Muffeinblech mt Papierbackfdrnchen ausl egen. Den Teig mt Hilfe
eines Spritzbeutels in die Miulden fillen. Backtenperatur: 180 C,
Backzeit ca. 25 min. Ergibt ca. 12 Stick. Aus MIch, Schokol ade,

Vani | | epuddi ngpul ver ei nen Puddi ng kochen. D esen auf

Zi mrer t enper at ur abkihl en | assen. Di e ausgekuhl ten Muffeins aus dem
Papi er | dsen, jedes 1xdurchschnei den, den unteren Teil in jeweils 1
neue Papi ermanschette setzen. Die zi nmerwarnme Butter oder Margarine
schaum g ruhren. Langsam den zi mmerwar nen Puddi ng zurthren. Die
Creme in einen Spritzbeutel mt Sterntidlle geben. Etwas kihl stellen.
Jeweils 1 Klecks Crenme auf die Miuffeins geben. Di e Deckel aufsetzen
und mit restlicher Creme und Sufi gkeiten nach Wahl verzieren. Die
Muf f ei ns schnmecken auch ohne Ful lung, nur mt Schokoguss sehr | ecker.



