Kurbis- Muffeins 2

Zutaten fur: 12 Portionen
250 Gramm Kirbi sfruchtfl ei sch
200 Gramm Meh
L2 TL Backpul ver
2 Essl. Haferfl ocken
50 Gramm Cenmhl ene Hasel nlisse
1 Messersp. Zint
1 Ei
100 Gramm Rohr zucker
80 m  Spei sedl
120 m Buttermlch
75 Gramm Li ndt Choco- Rdl | chen
DEKOR
50 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
50 Gramm Puder zuckeretwas Lebensm ttel farbe
200 Qi ndt d asur
Anleitung:

El ekt r o- Backof en auf 200 Grad vor hei zen.
Haf er f | ocken,

Backpul ver,

Nissen und Zint m schen. Ei

Kirbis raspeln und mt
mt Zucker

Mehl,

schaumi g schlagen und nmit O und Butternmilch glatt rihren.

Mehl mi schung sowi e Choco- Rdl | chen unterr hren,
Muf fi nf 6r nrchen fal | en,
Er dgasbackof en:

abkuhl en | assen.
ver knet en und kl ei ne Spi nnen daraus fornen.
Packungsanwei sung erwar nen,

ca. 20 M nuten backen (El ektro-
200 Gad/ Stufe 4, Um uft
Mar zi pan mt

den Teig in zwol f
und

180 Grad) und etwas
und Lebensnittel farbe
d asur nach

die Muffins damit verzieren und die

Puder zucker

vor bereiteten Spinnen aufsetzen.



