Kuh - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DI E CREME

1 Pack. Saucen-Pul ver fir Vanill e- Geschmack
200 mMm Mlch
100 Gramm Sahne- Muh- Muhs (M1 ch- Toffee) ?

FUR DEN TEI G

200 G anm Wi zennehl
3 gestr. TL Backpul ver
30 Gramm Kakaopul ver 100 g Zucker
1 Pack. Vanillin-Zucker
3 Eier (GoRe M
150 Gramm Zerl assene, abgekihlte Butter oder Margarine

ZUM GARNI EREN

100 Gramm Mar zi panr ohmasse
40 Gramm Gesi ebter Puderzucker etwas grine Spei sefarbe
-- suBe Schaunrzucker-Kihe (von Trolli) ?

Anleitung:

Fir die Crene: Saucen-Pulver mt etwas MIch anridhren, restliche
Mlch mt klein geschnittenen Sahne- Muh-Mihs ? zum Kochen bri ngen,
anger ihrtes Saucen-Pul ver unterrthren und ei nmal unter Rihren

auf kochen | assen. Crene abkihl en | assen, dabei gel egentlich unrihren.

Fur den Teig: Mehl mt Backpul ver, Kakao Zucker und Vanillinzucker
m schen, Eier und Butter bzw. Margarine unterrihren. Teig in eine
Muf finformfir 12 Muffins (gefettet, genehlt) fidllen. Die erkaltete
Creme in einen Spritzbeutel mt Lochtulle fillen und in die Mtte
des Teiges spritzen und in die Mtte des Teiges spritzen, dabei die
Lochtdll e fast bis zum For nthenboden in den Tei g dricken.

Backen ca. 30 Mn. Qoer/Unterhitze ca. 180C (vorgehei zt) Hei Bl uft:
ca. 160 Cca 30 mn Gas: Stufe 2-3 (vorgehei zt)

Geback nach dem Backen 10 M nuten in der Form stehen | assen, dann
aus der Form | 6sen und auf ei nem Kuchenrost erkalten |assen. Zum
Gar ni eren Mar zi pan- Rohmasse nit Puder zucker und etwas Spei sef ar be
verkneten, durch eine Kartoffel presse, ein Sieb oder eine gut
gesauberte Knobl auchpresse dricken und als Wese auf den Miuffins
anrichten. Darauf eine Schaunzuckerkuh stellen (evtl. mt

Zahnst ocher stiatzen). Ich habe dieses Rezept |eider selbst noch
ni cht ausprobiert, aber die Miffins sehen sehr dekorativ aus und
sind bestimt der Hit auf jeder Kindergeburtstagsparty!!



