Kwee - Mangkok

Kategorien:  Kuchen, Muffin
Zutaten fur: 12 Personen

500 G amm Mehl
1 @ as Backpul ver
2 d aser Vanill ezucker
280 Ganm (2 x 140 g)
CGeraspel ten
Kokos
600 m M neral wasser
1 Prise Salz
280 Gramm Zucker
a

Je nach Winsch rote und
G ine Lebensmttel farbe

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 45 M nuten

Alle Zutaten (ausser der 2. Portion Kokos) in einer grossen Schale
verridhren. Je nach Winsch den Teig in zwei Portionen verteilen und
mt der Lebensmittelfarbe rot und grin farben. Zum Backen (Danpfen)
ni mt man am Besten Miffinfdrnchen aus Papi er. Bei anderen Fornthen,
diese erst mit O einfetten. Die Fornchen 3/4 nmit Teig fullen und ca.
45 Mn. mt geschl ossenen Deckel Déanpfen. Das Gebadck sollte gut

auf gehen und oben auf gebrochen sein. Den ibrig gebliebenen Kokos mt
etwas Salz ca. 15 Mn. danpfen | assen und di eses Uber das CGebéck
streuen. Auch hier w eder die Konbination sal zi g/ suss.



