L eberkase - M uffins M.Paprika

Kategorien:  Muffins, Backen, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Leberkdsebrat (frisch vom Metzger)
1/2 Rot e Paprika
1/2 G Une Papri ka
50 G anm Ceri ebener Enmental er oder CGouda
3 Essl . Spei sedl

Papi erf 6rnchen far Miuffins
Bl echform far Muffins

Anleitung:

Papri ka putzen, in kleinste Wirfel chen schneiden und in ca. 2
Essl6ffel A in einer Pfanne anbraten bzw. kurz dinsten (Paprika
sollte nicht mehr knackig sein). Paprikawirfel mt Leberk&sebrat und
geri ebenem Kase vermi schen und in nmit O ausgepinselte Miffin-

Papi erf 6rnchen fallen (Ful Il héhe etwa 2/3). Die gefillten

Papi erf 6rnchen in Muffinformen stellen und i m Backof en bei 200 Grad
(UMuft 180 Grad) ca. 15 - 20 M nuten backen (bis Leberkdse schdn
auf gegangen i st und knusprige Kruste hat). Gericht eignet sich
hervorragend als Fingerfood auf Partys fir Erwachsene und Ki nder.



