L ebkuchen - M uffins

Kategorien:  Backen, Gebéack, Muffin
Zutaten fur: 1 Rezept

150 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
1/ 2 Teel . Natron
1 Prise Salz
100 G amm Gemahl ene
Mandel n
2 Essl . Lebkuchengewir z
2 Ei er
2 Essl. Honig
2 Essl . Rohrzucker
100 Gramm Butter
200 m Mlch
100 Gramm Zartbitterschokol ade
FUR DEN GUSS
200 Gramm Hal bbitterkuvertire
12 Abgezogene Mandel n

Anleitung:

Mehl mit Backpul ver, Natron, Salz, Mandel n und Lebkuchengewirz
m schen. Eier mt Honig, Zucker, Fett und MIch verquirlen.
Schokol ade fein hacken und unter die Eimasse rihren. Die

Mehl mi schung dazugeben und vorsichtig unterheben. Den Teig in
Fornmchen fiallen und bei 200 Grad 20-25 M nuten backen.

Kuvert ire i m Wasserbad schnel zen und die Miffins gleichmaf3sig damt
Uber zi ehen. Jeweils eine Mandel auf den noch feuchten Guss | egen.



