Mandarinen - Karamell - M uffins

Zutaten fur: 1 Rezept

5 Tafel n  CARANVAC

1 Dose Mandari nen

1 Mandari nen- od. O angenjoghurt (150 Q)
1 Pack. Finesse Orange

1 Pack. Backpul ver

1 Pack. Vanill ezucker
300 G amm Mehl
120 Gramm Wei che Butter oder Magarine
80 Gramm Zucker
2 Ei er

Anleitung:

Backof en auf 180° Grad vorheizen, Muffinformgut einfetten oder mt
jeweil s 2 Backfornchen ausl egen. CARAMAC Kkl ei nhacken. Mehl und
Backpul ver in eine Schussel sieben. Butter, Zucker, Vanillezucker,
Fi nesse Orange schaum g schl agen. Dann die Eier, jeweils einzeln,
unterrrihren. Zu di eser Masse dann den Joghurt dazugeben und
nochmal s gut verrihren. Diesen Teig zum Mehl gem sch geben und
verrihren. Zum Schl uss di e gehackt en CARAMAC- St iickchen und di e gut
abget r opft en Mandari nenst iickchen mit einem Loffel unterheben. Teig
in die Formund fir ca. 20-25 Mnuten ab in den Backofen.

Der Guss kann individuell gestaltet werden, ich (Tanja) habe eine
Vani | | e-d asur genomren und dann Hasel nusskrokant dribergestreut.



