Mandarinen - Preiselbeer - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

1 kl ein. Dose Mandari ne
260 G amm Mehl
2 1/2 Teel . Backpul ver
50 CGenahl ener Mohn
1 Ei
100 Gramm Butter
120 Gramm Zucker
220 m  Mandari nensaft
140 Gramm Prei sel beer konpot t

Anleitung:

Backof en auf 190 °C vorhei zen und Muffinbl ech gut einfetten.
Mandari nen gut abtropfen | assen. Mehl, Backpul ver und Mohn in einer
Schissel verm schen. In einer zweiten Schussel Ei, Butter, Zucker,
Mandar i nensaft und Prei sel beerkonpott schaum g ruhren. Mehl gem sch
und Mandari nen dazugeben und unterrihren. Teig in die Fornthen
fullen und ca. 20 - 25 M nuten backen. El kJoes Muffin Paradies -
htt p: // ww. muf fi npar adi es. de Copyri ght 2001 by El kJoe Zubereitung:
Backof en auf 190 °C vorhei zen und Muffinbl ech gut einfetten.
Mandari nen gut abtropfen | assen. Mehl, Backpul ver und Mohn in einer
Schissel verm schen. In einer zweiten Schussel Ei, Butter, Zucker,
Mandar i nensaft und Prei sel beerkonpott schaum g ruhren. Mehl gem sch
und Mandari nen dazugeben und unterrihren. Teig in die Fornthen
fullen und ca. 20 - 25 M nuten backen.



