Mandarinen - Streusdl - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

Fett oder Papierfoérnchen fiar die Backform

200 Gramm Mandari nen aus der Dose
1 Ei
100 Gramm Weiche Butter
100 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
200 m Butternilch
200 G amm Mehl
50 Gramm Spei sest ar ke
2 1/2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
Fir die Streusel:
50 G amm Mehl
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Gem Zim
50 G amm Gem Mndel n
60 Gramm Weiche Butter

Anleitung:

Backof en auf 200 c vorheizen. Die Miuffinfornchen einfetten oder

Papi erf 6r nthen ei nsetzen. Di e Mandarinen gut abtropfen | assen (den
Saft auffangen) und in kleine Stickchen schneiden. Das Ei mt Fett,
Zucker, Vanillezucker, Buttermlch und 3 bis 4 El von dem
Mandar i nensaft verrihren. Mehl mt Speisestéarke, Backpul ver und Sal z
m schen auf die Ei nmasse sieben und unterrihren, dann di e Mandari nen
unt er heben. Den Teig in die Fornchen fullen. Fur die Streusel alle
Zut at en verkneten und auf die Tei ghaufchen streuen. Miffins bei 20
bi s 25 backen, abkihl en | assen und aus der Form | 6sen.



