Mandel - Muffins 2

Kategorien:  Backen, Muffin, Weihnachten
Zutaten fir: 18 STUCK

125 Gramm Zucker
125 Gramm Wi che Butter
3 Ei er
150 Gramm  Mehl
1/2 Teel . Backpul ver
1 Zitrone, abgeriebene Schal e davon
250 Gramm Genmahl ene Mandel n
1 Vani | | eschote, Mark davon
100 Gramm Schokol ade
20 m  Mandel | i kor
18 Ganze ungeschal t e Mandel n
AUSSERDEM
36 Papi er manschetten (4 cm Durchnesser)

Anleitung:

Zucker und Butter mt ei nem Handr Uhrgeré&t schaum g rihren. Eier
nachei nander einrthren. Mehl, Backpul ver, Zitronenschal e, gemahl ene
Mandel n und ausgekratztes Vanill emark m schen, zufigen und alles zu
ei nem Tei g verrihren. Jeweils 2 Papi ermanschetten Uberei nander
setzen und auf ein Backblech stellen. Teig in die Manschetten fullen
und die Muffins i mvorgehei zten Backofen (E-Herd: 175 °C, Gas: Stufe
3; Unuft: 165 °C) ca. 20 M nuten backen. Dann herausnehnen und
abkihl en | assen. Di e Schokol ade mt ei nem Kichennmesser oder auf

ei ner Rei be grob rei ben, dann zerkleinern, bei mlder Htze im
Wasser bad schnel zen | assen und den Mandel | i kér unterrihren. Die
Schokol adenmasse in einen Spritzbeutel mt kleiner glatter Tulle
sternform g auf Muffins spritzen und in die Mtte ei ne ganze Mandel
dr ticken.

Pro Stiuck ca. 155 kcal (1071 kJ). Zubereitungszeit ca. 60 M nuten.



