Mandel - Muffins mit Schokolade

Zutaten fur: 18 Stick

125 Gramm Zucker
125 Gramm Weiche Butter
3 Ei er
1 Vani |l | eschote
150 G amm Mehl
1/2 Teel . Backpul ver
1 Zitrone, abgerieb. Schale von
250 Gramm Gemahl ene Mandel n
18 Papi erf 6r nchen (0 4cm
100 Gramm Schokol ade
20 m  Mandel | i kor

Ganze ungeschal t e Mandel n

Anleitung:

Zucker und Butter schaum g schl agen. Nachei nander die Eier
unterrihren. Die Vanilleschote | d4ngs aufritzen und das Mark

her ausschaben. Mehl und Backpul ver m schen. Bei des zusanmen mit
Zitronenschal e, Vanillemark und gemahl enen Mandel n zu den Ei ern und
der Butter geben. Die Zutaten zu einemglatten, crenigen Teig
verruhren.

Backof en auf 175 Grad vorheizen. Den Teig in die Papierfornchen
fallen und diese in eine Muffinformoder auf ein Backbl ech setzen.
I mvorgehei zten Ofen ca. 20 Mn. backen. Die Miffins herausnehnen
und etwas abkihl en | assen.

Di e Schokol ade zerkl einern und i m hei Ben Wasser bad bei schwacher

H tze schnel zen | assen. Den Mandel | i kér einridhren. Die

Schokol adenmasse in einen Gefrierbeutel fillen, eine kleine Spitze
abschnei den und die Muffins sternférm g verzieren. In die Mtte
jeweil s ei ne ganze Mandel dricken.

Backen ca. 20 M n. Zubereitung ca. 25 Mn. 200 kcal Eiweif3: 4 G amm
Fett: 12 G amm Kohl enhydrate: 17 Granm Stichworte: Backen, Geback,



