Mandel - Schoko - Tortchen

Zutaten fur: 20 Stick

110 Gramm Akazi enhoni g
100 G amm Weiche Butter
2 Messersp. Vanill epul ver
11/2 Essl . Carobpul ver; ca.
1 Teel . Kakaopul ver
3 Essl. Orangensaft
1 Teel . Cetrei dekaffee
3 Essl . Wasser
1 Teel . Abgeri ebene Orangenschal e
200 Gramm Mandel n, sehr fein gerieben
75 Gramm Hartwei zen, fein gemahl en
20 kl ei n. Perganentf 6rnchen; ca.
20 Abgezogene Mandel n

Anleitung:
Honig mt Butter crem g rihren. Gewlrze und Mandel n zugeben. Zum

Schl uss Mehl zugeben. Der Teig sollte schwer reiBend sein,
vielleicht noch 3 EL Wasser zuflgen.

Tei gmasse vierteln, damt gleich gro3e Tortchen abgeteilt werden
kénnen. Mt nassen Handen die jeweilige Tei gnenge schnell rund
formen und in die Pergenentfdrnchen legen. In die Mtte jeweils eine
abgezogene Mandel dricken. Bei 175°C ca. 25 M n. backen, auf dem

Bl ech erkal ten | assen.

Zubereitungszeit: 60 M nuten



